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Varianta I





Mezelicul Petre Carp





Rulou din caşcaval cu jambon cesaro-crăiesc


Urdă grasă cu mărar


Piftie de paseri cîntătoare


Suluri de ciuperci pufoase


Galantină de curcan Ţinţirom


Ruladă de porc cu şorici pîrlit


Brânză de burduf cu chimen


Vegetale asortate


Măsline coapte





Felul II,


Şalău Hagi Dimitrie


(şalău copt în pesmet cu ciuperci intregi)








Felul III,  dupa preferinta :


Piept de curcan á la Elena Văcărescu


(se aduce la masă cu sos de pere mălăieţe)		SAU


Escalopini Tache Ionescu


(piept de pui cu sos alb de vin şi cartofi nature)	SAU


Selle de porc Beizadea Dimitrios


(muşchiuleţ cu cartofi Boulangére)			SAU





Toate preparatele vin insotite de salata de laptuca sau de muraturi asortate.





Desert :





Tort





Total :160 ron / persoana

































































Varianta II





Mezelicul Ionescu Gion





Învîrtituri din caşcaval de oaie şi somon fuminat


Umplutură din caşcavaluri dobrogene şi struguri tămâioşi


Suveică de cocoş Baş Bălăşoiu


Viţel umplut şi rulat cu prune uscate


Prapore Bodislav


Caş alpin cu ierburi tomnatice


Pastramă de răţoi afumată


Vegetale proaspete


Măsline negre şi verzi





Felul II


Somon  Kir Iacovaki


(somon fript în crustă de nuci cu orez alb)	





Felul III,  dupa preferinta :


 Reţept á la Nicolae Golescu


( inima muşchiului de bou înecat în sos de piper verde,


cogniac şi vin roşu alături de orez alb )	          		 SAU


Roti á la Cernaeff


 (prepeliţe cu cartofi paille şi sos Coumberlande) 	SAU


Cotlete de berbec á la Estramadura


(se aduce la masă cu vinete coapte şi împănate,tarhon şi roşii coapte)





Toate preparatele vin insotite de salata de laptuca sau salata 


de varza cruda sau de muraturi asortate.





Desert :





Tort





Total : 200 ron / persoana





 






























































Varianta III





Mezelicul Barbu Catargiu





Brînză de capră cu legume din Peloponez


Făcăleţ din somon şi caviar


Batog de păstrugă afumată


Mosor din brînză de bivoliţă Siementhal


Foisgras de gîscă


Pastramă fragedă de fazan


Viţel înfăşurat în ficat de raţa


Vegetale proaspete


Măsline de Volos





Felul II


Morun Dervent


(morun în sos de Manciuria şi carote dulci )	





Felul II,  dupa preferinta :


Reţept á la Năsturel Herescu


(muşchi de vită umplut cu ficat de gâscă se aduce la masă 


cu legume la grătar şi sos Madeira)			SAU


Ficat de raţă sălbatică á la President


(se aduce la masă cu fructe de pădure)		 	SAU


Muschiuleţ de căprioara Lahovari


(se aduce la masă cu sos vînătoresc, cartof întreg copt la jar)





Toate preparatele vin insotite de salata de laptuca 


sau salata de varza cruda rosie.





Desert :





Tort 





Total : 260 ron / persoana





  






























































La cerere se poate adauga Separatorul Anton Pann in valorare de 30 Ron de pasitor.





Separatorul Anton Pann


Zacuscă á la russe


Vinete salată


Fasole bătută


Icre de crap dunărean


Ardei copţi








Savantele alcooluri si ape colorate





Varianta I  - 30 Ron





o cinzeaca de tuica sau palinca


1 butelca (330 ml) de apa minerala cu sau fara gaz


½ butelca (750 ml) de vinul casei alb sau rosu


1 ceasca de cafea sau ceai cu sau fara cofeina





Varianta II – 60 Ron





50 ml Whisky J&B/Campari Orange


Gin Tonic/Crema de whisky/Martini


1 butelca (330 ml) apa minerala cu sau fara gaz


½ butelca (750 ml) vinul casei alb sau rosu


1 butelca (250 ml) cola/fanta/nectar fructe


1 cafea sau ceai cu sau fara cofeina





Adaugand 15 RON / pers. la varianta aleasa beneficiati de bautura la discretie.







































































